
LA NOSTRA 

PASTICCERIA 

 
SICILIA    

Soffice di malvasia delle Lipari, crumble’ di fichi secchi 
e capperi di Pantelleria. 

9 

 
VERDELLO 

Mousse al limone, erbe aromatiche, limone nero fermentato 
 accompagnato con una brioche aromatizzata 

al verdello. 

9 

 
IL BUCCELATO 

 Con gelato di buccellato,  
frolla e crema al Marsala. 

9 

 
IL GIOCO…LATO 

Diverse consistenze, temperature e gradazioni del cioccolato Valrhona. 

9 

 
IL MIO DIPLOMATICO  

Dischi di pasta sfoglia, cioccolato, ricotta, servito con 
un gelato al pan di spagna aromatizzato al 

limoncello. 

9  

 
SELEZIONE DI FORMAGGI AUTOCTONI    

Accompagnato con pane di uvetta e noci, miele e marmellata. 

10 

 
FRUTTA DI STAGIONE  
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